
EINDEJAARSFORMULES
APERO-HAPJES  €4/st.
1. Gerookte Holstein/ rivierkreeftje /truffelmayonaise / parmezaan

2. Oester / appel-azijn / rozijnencrumble

3. Blini / foie gras / uienconfijt

4. Blini / faux gras / uienconfijt (veggie)

5. Pompoensoep / zure room /walnoten (veggie, warm)

6. Aubergines / ricotta / tomatenpesto (veggie, warm)6. Aubergines / ricotta / tomatenpesto (veggie, warm)

7. Scampi / quinoa / bloemkoolkaviaar curry (warm)

VOORGERECHTEN  €19/st.
1. Carpaccio van Sint jacobsnootje / wasabi mayo / citrusvinaigrette / pistachenoten

2. Carpaccio van Hert / hazelnootcreme / cranberryvinaigrette

3. Portobello / risotto / shiitake / truffelolie / knolseldercreme (veggie - warm)

4. Gerookte eendenborst / sinaas / crème van peperkoek (warm)

5. Babykreeft / lookboter (+€5)  (warm)5. Babykreeft / lookboter (+€5)  (warm)

HOOFDGERECHTEN  €29/st.
1. Stoofpotje van Hert / gecaramaliseerd witloof / opgevulde appel met veenbessen / 

amandelkroketjes

2. Chicken on the woods / pasta / truffel / boschampignons (veggie)

3. Zeewolf / bieslookpuree / grijze garnalen / mousselinesaus

4. Franse parelhoen / dragon / wintergroenten / Rosti’s

5. Kreeft met inktvispasta / pomodoro tomaten / kruidenboter (+€10)5. Kreeft met inktvispasta / pomodoro tomaten / kruidenboter (+€10)



DESSERTS  €10/st.
1. Mascarpone / framboos / vruchten coulis / crumble speculaas

2. Moelleux / passievrucht / crème exotique

3. Kaasplank geselecteerd door onze 2 chefs / vijgenconfijt / noten / steenovenbrood (+€5)

MENU zonder dessert - €57 (excl. supplementen)
3 Aperohapjes + voorgerecht + hoofdgerecht

MENU met dessert - €65MENU met dessert - €65 (excl. supplementen)
3 Aperohapjes + voorgerecht + hoofdgerecht + dessert

WIJNEN & BUBBELS
Witte wijnen:  Terra Quantum bio - Cotes du Rhône (Grenache, Viognier, Bourboulenc) - €12

         Chateauneuf du pâpe - €38

Rode wijnen:  Terra Quantum bio - Cotes du Roussillon Villages (Grenache, Syrah) - €12

         Chateauneuf du pâpe (Grenache noir, Syrah) - €38

Bubbels:Bubbels:     Saumur Brut- Méthode traditionelle (Chenin) - €15,5

         Champagne Rosé Oeil de Perdrix (Pinot Noir) - €42,50

BESTELLEN voor 8 dec.

AFHALEN
24 dec - 9u tot 15u

31 dec - 9u tot 15u

www.traiteurtoulouse.be

09 242 02 49

www.spoorloosperron.be

09 330 08 51


